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e Se debe realizar el protocolo de limpieza y desinfeccion de los productos cada vez que llegue
uno nuevo, primero a la caja en que viene y luego a los productos en ella, este se debe realizar
con productos efectivos para erradicar el virus de las superficies, cuidando que los productos
utilizados no causen molestias a los empleados si el protocolo es realizado en su presencia.

e Se debe establecer protocolos de alta frecuencia de limpieza y desinfeccion y en lo posible,
eliminar el acceso a maquinas dispensadoras de alimento, de café y de otros similares en los
que el trabajador tenga el reflejo de quitar su tapabocas o sus elementos de proteccion,
realizar la desinfeccion de las areas que se manipulan de manera frecuente.

ol == ¢y
BT =S

Lavar y desinfectar la

Mantener los alimentos ajila a temperaturas
protegidos en todo superiores 8 80°C.
mamento con film,

tuppers y etiquetas,

¢ |mplementar la desinfeccion de las lineas de produccion, equipos de pruebas, botones, etc.,
antes de que sean manipulados por otra persona.




